
Menu 
de Fêtes

Cocktail de Noël 
& ses amuses-bouches

Foie gras de canard mi-cuit maison,
compotée de pommes à la Truffe fraîche du Berry

Croustade de dos de cabillaud, crème de lard
Granité de campagne au citron 

Roulade de chapon aux marrons, 
sauce au Madère, garniture de saison

Brie truffée, 
petite mâche

Coque de macaron praliné 
& sauce anglaise maison à la pistache

65 €
par personne

hors vins & café

MENU À EMPORTER 
Entrée, plat (viande ou poisson), dessert 45€

Entrée, poisson, viande , dessert 50€
Entrée, poisson, viande, fromage & dessert 55€ 

14€

16€

22€

6€

11€

TOUS NOS PLATS SONT DISPONIBLES À EMPORTER

contact@aubergedenoirlac.fr I aubergedenoirlac.fr

Informations et/ou réservations au

02 48 96 22 58

25 décembre et 1er janvier


